
LAND:
Tyskland

OMRÅDE:
Pfalz

DRUETYPE:

LAGRING:
Store fade

SERVERING:
14-16 °C

GEMMEPOTENTIALE:
2019-2026

ALKOHOL:
13 %

VELEGNET TIL:
Fjerkræ Flyvende vildt Gris

SPÄTBURGUNDER 2017, WEINGUT KREBS

Lavet på 100 % Spätburgunder - det tyske navn for Pinot Noir - lagret på store
fade og brugte barriques.

Fantastisk intensitet og renhed for en vin på dette niveau. Aroma af kirsebær,
kirsebærsten og en let stilket friskhed. Ren og balanceret frugt med frisk syre,
ganske lette tanniner og med en fornuftig længde i eftersmagen.

Til retter med lyst kød eller grøntsager. Prøv den til svampetoast.
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